Mohntorte (Chistl Kurz)

* 250 g Butter

e 150 g Honig

» 7 Eigelb

e 150 g Haselnusse, gemahlen und gerostet
* 150 g Mohn, frisch gemahlen

» Eischnee von 7 Eiern

e 1-2ElL Rum

Butter schaumig rihren und mit Honig weiterschlalgisreine cremige Masse entsteht.
AnschlieRend 7 Eigelb nach und nach zugeben uniérsehlagen.

In einer Schussel mit 150 g gerdsteten und gemahlelaselntissen sowie 150 g frisch
gemahlenem Mohn mischen.

Eischnee von 7 Eiern unterheben.
In eine, nur den Boden ausgefettete, bemehlte §prim flllen.

Auf der mittleren Schiene zunachst bei 160° C 30uten und danach bei 180° C
nochmals 30 Minuten weiterbacken.

Noch warm mit 1 bis 2 El. Rum betraufeln.

Den Kuchen einmal durchteilen, mit Sahne fiillen vackieren.



