Rote Bete Eintopf

400 gr Rote Bete
300 gr Kartoffeln
250 gr Méhren
250 gr WeiBkohl
Spitzkohl
1 Zwiebel
1-2  Knobl.zehen
1-2 EBI Ol
Rote Bete
2 Lorbeerblatter
3 Pimentkorner

11/4 Itr Gemiisebriihe
Min kochen

Kartoffeln

Méhren

Kohl

Salz

Pfeffer
100 gr Fetakdse

Kresse

von Walburga Sondermann

Alles in grofle Stk schneiden
oder

in kleine Stk schneiden

fein wiirfeln und in

glasig diinsten

und
dazugeben und

dazugiefen, aufkochen und bei mittlerer Hitze 15

hinzugeben und weiter 20 Min kochen, mit
und

abschmecken.

zerbroseln und draufstreuen

kleinschneiden und driiberstreuen



